Przedmiot: Higiena mleka

Wymiar ECTS 3

Status obowigzkowy

Forma zaliczenia kocowego zaliczenie na ocene

Wymagania wstepne zaliczenie przedmiotéw: Fizjologia zwierzat, Mikrobiologia

Kierunek studiow:

Weterynaria

Profil studiow praktyczny
Kod formy studiéw oraz poziomu studidéw SJ
Semestr studiow 9

Jezyk wyktadowy polski

Prowadzacy przedmiot:

Nazwa jednostki wtasciwej Uniwersyteckie Centrum Medycyny Weterynaryjne;
dla koordynatora

Koordynator przedmiotu

Efekty uczenia sie

Kod Ofdrllltemenle do (kod)
sktadnika Opis _ elekl ,
. kierunkoweg | dyscypliny
opisu o
WIEDZA - zna i rozumie:
zasady pozyskiwania, przechowywania i transportu mleka surowego, badan laboratoryjnych ~ B.W20 Ww
HML_W1 - .
oraz oceny mleka i jego przetworéw B.W17
zasady nadzoru weterynaryjno-sanitarnego nad pozyskaniem, transportem i WW
HML_W2 przetworstwem mleka oraz zna procedury zwigzane z HACCP B.W18
UMIEJETNOSCI - potrafi:
sprawowa¢ nadzér nad podmiotami zajmujgcymi sie produkcjg zywnosci, wdrazaé B.U22

HML_U1  procedury zwigzane z HACCP, wykonywa¢ standardowe testy laboratoryjne, a takze B.U23 WW
analizowag, obliczy¢ i interpretowa¢ wyniki badan laboratoryjnych '

przyja¢ odpowiedzialno$¢ za podejmowane decyzje wobec ludzi i zwierzat, ma $wiadomosé

HML_U2 skutkéw podejmowanych decyzji zwigzanych z jako$cig pozyskiwanego mleka AUT6 Ww
HML_U3 wykorzysta(?, poprgwme !nFerprgtgwac dostepne informacje w literaturze fachowej do C.U2 WW
doskonalenia swoich umiejetnosci
KOMPETENCJE SPOLECZNE OGOLNE - jest gotow do: 0.K1; 0.K2
Tresci ksztatcenia:
Wyktady 15 godz.

1. Definicja siary i mleka. Rola mleka w procesie ewolucji, ewolucja laktacji. Zastosowanie mleka w zywieniu ludzi i
zwierzat. Produkcja mleka w krajach Unii Europejskiej. Rasy bydta mlecznego i wydajno$¢ mleczna.

2. Anatomia gruczotu mlekowego, fizjologia laktacji, wady wymion, zaburzenia laktacji. Hodowla i ocena krow
mlecznych, genomika.

3. Whasciwosci fizykochemiczne siary i mleka. Roznice gatunkowe w zawarto$ci podstawowych sktadnikéw odzywczych.
Podstawowe zasady odchowu cielat.

4. Zasady doju, postepowanie z mlekiem po udoju zgodnie z przepisami weterynaryjnymi.

5. Dobra praktyka higieniczna (GHP), dobra praktyka produkcyjna (GMP) jako wymagania prawne w gospodarstwie
produkcji mlecznej i zaktadzie produkujacy mleko.



Tematyka
zajet

6. Mastitis: etiologia, patogeneza, diagnostyka oraz leczenie, komérki somatyczne (LKS) i bakterie (OLD) w mleku.

7. Mastitis: niestandardowe leczenie, antybiotykoodpornos¢ (AMR), zasuszanie, orbesilacja, straty gospodarcze.

8. Procedury weterynaryjnie i choroby kréw mlecznych w okresie okotoporodowym.

9. Podstawowe choroby metaboliczne kréw mlecznych: etiologia patogeneza diagnostyka wraz z leczeniem.

10. Produkcja mocznika w organizmie krowy. Rola mocznik w mleku a zdrowie i wydajno$¢ mleczna krowy.

11. Higiena mleka surowego oraz produktéw mlecznych. Zafatszowania, skazenia mleka. Kryteria mikrobiologiczne
surowca.

12. Podstawowe procesy technologiczne w przetwérstwie mlecznym, metody utrwalania mleka.

13. Podstawy GHP/GMP i HACCP w punkcie odbioru mleka oraz w zaktadzie przetworczym w tym mycie i dezynfekcja
urzadzen mleczarskich.

14. Zasady kontroli weterynaryjnej w gospodarstwie, punkcie odbioru mleka i w mleczarni.

15. Sprzedaz bezpos$rednia (SB) dziatalno$¢ marginaina lokalna i ograniczona (MLO). Tradycyjne produkty mleczarskie,
ChNP, ChOG, TSG.

Realizowane efekty

uczenia sie

HML_W1, HML_W2

Zaliczenie pisemne na ocene (test wielokrotnego wyboru). Minimalny prog zaliczenia 60%:
0-59% - niedostateczny (2,0)
60-71% - dostateczny (3,0)

Sposoby weryfikacjioraz  72-77% - dostateczny plus (3,5)
zasady i kryteria oceny 78-85% - dobry (4,0)

86-93% - dobry plus (4,5)
94-100% - bardzo dobry (5,0).
Udziat oceny w ocenie koficowej stanowi 60%, pozostate 40 % stanowi ocena z éwiczen.

Cwiczenia laboratoryjne 30 godz.

Tematyka
zajec

Cechy fizyczne mleka - Gesto$¢ — oznaczenie gestosci bezwzglednej mleka metodg areometryczng i oznaczenie
gestosci wzglednej mleka metodq piknometryczna.

Cechy fizyczne mleka — Kwasowo$¢ — 0znaczenie kwasowosci rzeczywistej i potencjalnej mleka.

Cechy fizyczne mleka — Kwasowo$¢ - Oznaczenie kwasowosci mleka proba z bekitem bromotymolowym, oznaczenie
kwasowosci mleka proba z alizarolem.

Cechy chemiczne — Woda - Oznaczenie zawartosci wody w mleku metodg suszarkowa,

Cechy chemiczne — Biatko - Oznaczenie zawarto$ci biatka metoda Kofranyiego, oznaczenie zawarto$ci biatka metoda
formolowa.

Cechy chemiczne — Azot — oznaczenie azotu biatkowego i niebiatkowego.

Cechy chemiczne — Laktoza — oznaczenie zawarto$ci laktozy metodg Bertranda.

Cechy chemiczne — Ttuszcz - oznaczenie zawartosci thuszczu metodg Gerbera.

Wykrywanie zafatszowania mleka - Wykrywanie zafatszowan mleka formaling.



Wykrywanie substancji hamujacych — Delvotest, Penzym.

Jakos¢ higieniczna mleka - Ocena stanu zdrowotnego wymienia na podstawie wynikéw testu Whiteside'a, Ocena stanu
zdrowotnego wymienia na podstawie testu TOK.

Ocena zdrowotno$ci wymienia - Oznaczanie zawarto$ci chlorkéw w mleku metodg Mohra.

Jakos¢ mikrobiologiczna mleka - Ocena jakosci higienicznej mleka na podstawie préby reduktazowej z resazuryng,
Oznaczenie zawartosci bakterii z wykorzystaniem Petrifilm.

Zasady hodowli kréw mlecznych i produkcji mleka w gospodarstwach wielobranzowym. Wyjazd do gospodarstwa
produkcji mlecznej w ramach éwiczen.

Realizowane etekty

o HML_U1, HML_U2, HML_U3, 0.K1, 0.K2
uczenia sie

Zaliczenie ¢wiczen na podstawie wynikow z czterech kolokwidw czastkowych oraz obecnosci na ¢wiczeniach
laboratoryjnych. Minimalny prog zaliczenia kazdego kolokwium - 60%. Skala ocen:

0-51% - niedostateczny (2,0)

Sposc.)by“ 52-60% - dostateczny (3,0)
weryfikacji 1700 |
oraz zasady i 61-70% - dostateczny plus (3,5)

krytena 71'80% - dObI'y (4,0)
oceny 81-90% - dobry plus (4,5)
91-100% - bardzo dobry (5,0).

Ocena koricowa z ¢wiczen jest Srednig ocen uzyskanych w semestrze. Waga oceny z ¢wiczen stanowi 40% oceny
kofcowej.

Seminarium godz.

Tematyka zaje¢

"RealrZowane eTexty

LIc7Zenia sie

Sposoby weryfikaciji oraz
zasady i kryteria oceny

Literatura:

Normy Inspekcji Weterynaryjnej i Unii Europejskiej, Rozporzadzenie Komisji Weterynaryjnej nr.:2073/2005; 2074/2005;
852/2004; 853/2004; 2073/2005 oraz Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 maja
Podstawowa 517 , sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych.

Uzupetniajaca Litwinczuk Z. Surowce zwierzece. 2004. Ocena i wykorzystanie. PWRIL, Warszawa.

Struktura efektéw uczenia sie:

Dyscyplina  Dziedzina nauk weterynaryjnych, dyscyplina: weterynaria 3,0 ECTS
Dyscyplina
Struktura aktywnosci studenta:
zajecia realizowane z bezposrednim udziatem prowadzacego 50 godz. 2,0 ECTS
wyktady 15 godz.
¢wiczenia i wyjazd terenowy 30 godz.
w tym: konsultacje 2 godz.
udziat w badaniach 0 godz.

obowigzkowe praktyki i staze 0 godz.




udziat w egzaminie i zaliczeniach 3 godz.

zajecia realizowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na 0 godz. 0,0 ECTS'

adlaalads

praca wlasna 25 godz. 1,0 ECTS




