Przedmiot:

Higiena zwierzat rzeznych i migsa

Wymiar ECTS 4

Status obowigzkowy

Forma zaliczenia koncowego zaliczenie

Wymagania wstepne zgliczenie prze.dmiotu:.Anatomia gwierzqt; Patomorfologia; Mikrobiologia weterynaryjna;
Diagnostyka kliniczna i laboratoryjna

Kierunek studiow: weterynaria

Profil studiow praktyczny

Kod formy studiéw oraz poziomu studiow SJ

Semestr studiow 7

Jezyk wyktadowy polski

Prowadzacy przedmiot:

Nazwa jednos

tki wiasciwej Uniwersyteckie Centrum Medycyny Weterynaryjne;

dla koordynatora

Efekty uczenia sie:

Kod Odniesienie do (kod)
. . efektu
sktadnika Opis . .
. kierunkoweg  dyscypliny
opisu o
WIEDZA - zna i rozumie:
HZM. W1 zasgdy klasyfikacii ZV\Iner.zqtl rzeznych, obrét zwierzetami rzeznymi, badania i oceny BW17 ww
sanitarno-weterynaryjnej migsa
HZM_ W2 zasady t_)adan flgykochemlcznych i organoleptycznych migsa oraz metody poubojowej BW21 WW
oceny uzytkowej
UMIEJETNOSCI - potrafi:
HZM _U1 dobiera¢ odpowiednie probki miesa B.U17 WW
HZM _U2 wykonywac i interpretowac wyniki dodatkowych badan laboratoryjnych B.U6, B.U23 WW
KOMPETENCJE SPOLECZNE OGOLNE - jest gotow do: 0.K1; 0.K8
Tresci ksztatcenia:
Wyktady 15 godz.
Charakterystyka i klasyfikacja zwierzat rzeznych
Ocena warto$ci rzeznej
Obrot zwierzetami rzeznymi
Ubdj zwierzat i zadania stuzb weterynaryjnych w ubojniach
Poubojowa ocena uzytkowa
Uboczne surowce rzezne
Tematyka  Wiasciwosci dietetyczne migsa
zajet Czynniki wptywajace na jakosé miesa

Budowa histologiczna migsa

Wihasciwosci fizyko-chemiczne migsa
Wiasciwosci organoleptyczne migsa
Endogenne przemiany poubojowe

Przemiany rozktadcze migsa

Podstawy nadzoru sanitarno-weterynaryjnego

Realizowane efekty

uczenia sie

HZM_W1, HZM_W2

Sposoby weryfikacji oraz
zasady i kryteria oceny

Zaliczenie pisemne z wyktadow i cwiczen (test wielokrotnego wyboru) z semestru 7.
Minimalny prég zaliczenia 60%. Skala ocen:

0-59 % - ocena niedostateczny (2),

60-71% - ocena dostateczny (3),

72- 7T7% - ocena dostateczny plus (3,5),

78-85% ocena dobry (4),

86-93% — dobry plus (4,5),



94-100% - bardzo dobry (5)
Waga oceny z zaliczenia przedmiotu w semestrze 7 stanowi 40% oceny koficowej.

Cwiczenia laboratoryjne 45 godz.

Tematyka
zajec

Wprowadzenie do przedmiotu — zasady BHP, szkfo laboratoryjne, zasady zaliczania éwiczen, literatura przedmiotu,
pobieranie prébek do badan, obliczenia chemiczne (roztworu molowe, procentowe), mianowanie roztworéw.

Analiza sensoryczna w ocenie migsa — zrodta zapachéw w miesie, préba na daltonizm smakowy, proba na rozpoznanie
i definiowanie zapachdéw

Barwa miesa — oznaczenie barwy migsa metoda CIE Lab, celowo$¢ oznaczania barwy miesa, normy dla miesa
prawidtowego i PSE/DFD.

Kwasowos$¢ migsa i jej zmiany podczas dojrzewania migsa — oznaczenie kwasowosci rzeczywistej i miareczkowe.

Woda i wodochtonno$¢ miesa — struktura wody w migesie, znaczenie wodochtonnosci i jej zmiany w trakcie dojrzewania
migsa — Oznaczenie wodochtonnosci metoda wiréwkowa, oznaczenie wodochtonno$ci metodg Grau-Hamma,
o0znaczenie wycieku termicznego migsa.

Oznaczenie biatka ogéinego — mineralizacja, destylacja i miareczkowanie metodg Kjeldahla.

Oznaczenie azotu aminowego i niebiatkowego — metodg Sdrensena i Kjeldahla.

Oznaczenie zawarto$ci hydroksyproliny i przeliczenie na kolagen.

Metoda chromatografii gazowej — 0znaczanie zawarto$ci kwasow ttuszczowych w migsie.

Metody oznaczania zawarto$ci ttuszczu w miesie — podziat metod, oznaczenie ttuszczu metodg butryometryczng i
metodg Soxhleta

Analiza jako$ciowa ttuszczu — Analiza pierwszo i drugorzedowych produktéw ulteniania, liczba nadtienkowa, liczba
anizydynowa, liczba kwasowa,proba TBA, obliczenie wskaznika TOTOX

Trimetyloamina w migsie ryb — Znaczenie TMAO i TMA u ryb, drogi rozktadu TMAO w migsie ryb, oznaczenie metodg
mikrodyfuzjiConweya i metodg destylacji

Histamina — budowa, znaczenie i wystepowanie histaminy. Histamina jako jeden ze wskaznikow $wiezo$ci miesa.
Oznaczenie aminy w migsie makreli metoda spektrofotometryczna,.
Pojemnos$¢ przeciwutleniajaca miesa i podrobdw — metody TEAC, FRAP i DPPH.

Wykorzystanie biologii molekularnej w analizie migsa - izolacja DNA z tkanki mie$niowej i wykorzystanie DNA w celu
identyfikacji markeréw genetycznych zwigzanych z cechami jako$ciowymi migsa.

Realizowane efekty

uczenia sie

HZM _U1; HZM _U2; HZM _K1; HZM _K2.

Sposoby wery

fikacjioraz ~ Zaliczenie praktyczne z materiatu z Cwiczen jest warunkiem dopuszczenia do zaliczenia semestralnego -

zasady i kryteria oceny testu.
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Struktura efektéw uczenia sie:

Dyscyplina  Dziedzina nauk weterynaryjnych, dyscyplina: weterynaria 4,0 ECTS
Dyscyplina
Struktura aktywnosci studenta:
zajecia realizowane z bezpo$rednim udziatem prowadzacego 68 godz. 2,7 ECTS
w tym: wyktady 15 godz.

éwiczenia i seminaria 45 godz.

konsultacje 5 godz.

udziat w badaniach 0 godz.

obowigzkowe praktyki i staze 0 godz.

udziat w egzaminie i zaliczeniach 3 godz.
zajecia ’r(,eallzowane z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na qodz. ECTS
odlegtosé
praca wiasna 32 godz. 1,3 ECTS




